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Nos plats MENU GOURMET A 45€HT

Menu entrée, plat, fromage, dessert en choix

unique
Exemple de menu, proposition soumise a modifications

Les entrées
Fole gras de canard du sud-ouest et son chutney de fruits
exotiques.
Tartare de dorade et mangue a la passion, salade d'herbes
fraiches.
Cassolette de Saint Jacques et legumes en crumble a la
sarriette.

Les plats
Grenadin de veau aux morilles, mille-feuille de pormmes de
terre et mousseline de patate douce.
Filet de canette aux agrumes, darphin de legumes et carotte a
lorange.
Filet de Saint Pierre roti, tian de legumes provencaux en tarte
fine.

Trio de fromages et mesclun de jeunes pousses.

Les desserts
Entremet tout cacao, doux et amere et son tartare de fruits
frals.
Tartelette citron vert, chocolat blanc et coulis de framboise.
Assiette déclinaison gourmande a la Facon d'un Café
Gourmand.

Café ou the.
Eaux minerales (Vittel, San Pellegrino).
Dourthe N°1 blanc et rouge (sur la base d'une bouteille pour 4).



